Ein Zwolf-Stunden-Tag ist normal

mmmm scHWEIGHOFEN: Erdbeerernte beginnt frith um funf - Jetzt neue Sorte

VoN UNSEER MITARBEITERIN
MARIA SCHWERING

» Erdbeeren haben jetzt Hochsai-
son, und unter den vielen Sorten, die
inzwischen angebaut werden, hat
hierzulande die ,Elsanta® die Nase
vorn. Erdbeeren der Sorte ,Lamba-
da“ findet man auf den Mirkten hier
in der Region dagegen noch selten.
Auf dieses iiberaus aromatische
Friichtchen hat sich jetzt der Land-
wirtschaftsbetrieb Kieffer  in
Schweighofen spezialisiert.

Mit nur 25 Jahren iibernahm der di-
plomierte Agraringenieur Thomas
Kieffer vor drei Jahren als Betriebslei-
ter den Bauernhof seiner Eltern. Als
Schiiler hatte er auch schon mal {iber
andere Berufsziele nachgedacht, aber
nach dem Abitur stand fiir ihn fest,
dass er Landwirt werden wollte, und
er nahm sein Studium an der Hoch-
schule in Hohenheim auf, Nach dem
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Die Renner der Saison: Agraringenieur Thomas Kieffer prisentiert die wohl-
schmeckenden Erbeeren der Sorte ,Lambada“, die in diesem Jahr zum ers-
ten Mal in Schweighofen angebaut wurden. —FOTO: SCHWERING

Studienabschluss war er fiir eine Fir-
ma im Badischen tdtig und sammelt
so auch Erfahrungen als angestellter
Arbeitnehmer. Seit er aber sein eige-
ner Herr ist, ist sein Arbeitstag ist we-
sentlich linger geworden — zwdlf bis
14 Stunden sind ganz normal - doch
er geht einer Arbeit nach, die er liebt
und in der er voll aufgehen kann.

Obwohl der Kieffersche Betrieb
kein zertifizierter Bio-Hof ist, legt
man hier gréflten Wert auf naturna-
hen Anbau und auf natiirliche Auf-
zucht des Viehs. Die 500 Hektar Land-
wirtschaftsfliche bestehen aus Weide-
land fiir die Kiihe, aus Getreide-,
Mais- und Riibenfeldern fiir die Win-
terfiitterung und aus Kartoffelickern.
AuRerdem wird Obst in allen Sorten
angebaut: Apfel und Birnen, Erdbee-
ren und Kirschen, Pflaumen, Pfirsi-
che und Mirabellen. Im Herbst ver-
vollstindigen Kiirbisse, Niisse und
Kastanien das reichhaltige Angebot.
Alle Produkte werden im eigenen
Hofladen vermarktet, um den Ver-
kauf — neben Obst und Kartoffeln
auch Marmelade, Eier, hausgemachte
Nudeln, Apfelchips, Dosenwurst und
verschiedene Saisongemiise, die von
anderen pfilzischen Betrieben hinzu-
gekauft werden - kiimmern sich vor
allem die Eltern des jungen Landwir-
tes. Auch frische Fruchtsifte, Edel-
brinde und Schnipse sowie Rind-
fleisch und Rindersalami stammen
aus eigener Produktion.

Gleich nach der Hofiibernahme
hatte Kieffer mit dem Anbau von Erd-
beeren begonnen, in diesem Jahr bie-

tet er erstmals die Sorte ,Lambada”
an, die eigentlich nur fiir die Direkt-
vermarktung geeignet ist. Denn die
kleinen, tiefroten Geschmacksbom-
ben nehmen langes Warten nach der
Ernte aullerordentlich iibel und wol-
len spitestens 24 Stunden nach der
Ernte genieRerisch verzehrt sein. Fiir
lange Fahrten zu Grofmirkten und
von dort in Supermiirkte sind sie zu
empfindlich. Der hervorragende Ge-
schmack dieser Sorte rechtfertige
den hiheren Anspruch an den Anbau
und die groRere Sorgfalt bei der Ern-
te, erklirt Thomas Kieffer: Die Kun-
den seien von dem unverwechselba-
ren Aroma der siiffen Friichtchen be-
geistert. Auf den Kiefferschen Fel-
dern werden alle Erdbeeren ab fiinf
Uhr morgens geerntet und stehen
am Vormittag zum Verkauf bereit.
Wenn es sehr warm ist, kann auch
am Nachmittag noch einmal geerntet
werden. Und was nicht verkauft
wird, wandert am nichsten Tag in
den Marmeladentopf der Groftante,
eine bewihrte traditionelle Methode,
den Geschmack des frithen Sommers
zu konservieren. Die Arbeit auf den
Erdbeerfeldern ist anstrengend, Tho-
mas Kieffer ist froh, dass ihm sechs
engagierte Helfer zur Seite stehen.
Kaum ist die Erdbeersaison zu
Ende, werden die Kirschen reif, die
Pfirsiche, die Zwetschgen und Mira-
bellen. Nicht nur im Mirzen hat der
Bauer viel zu tun. Die Arbeit auf Feld
und Flur beginnt sehr frith und endet
sehr spit. Vor dem Frithstiick und

dem Abendessen muss auf jeden Fall
erst einmal das Vieh versorgt werden,
das eine Stérung seines gewohnten
Rhythmus' iiberhaupt nicht schitzt.
Auf einem Bauernhof gibt keine Jah-
reszeit, zu der man die Hinde in den
Schof legen kénnte. Das gilt auch fiir
Thomas Kieffer, der nicht zu den
Chefs gehort, die ihre Arbeit vom
Biiro aus delegieren. Obwohl er natiir-
lich auch Biiroarbeit zu erledigen hat.

Der junge Betriebsleiter hat sich da-
fiir entschieden, eine Vielfalt von Pro-
dukten auf seinem Hof anzubauen
und selbst zu vermarkten. Fiir die offi-
zielle Agrarpolitik, die seit Jahrzehn-
ten auf monokulturelle Massenpro-
duktion setzt, hat er nur ein Achselzu-
cken iibrig: Die Vielfalt des biuerli-
chen Lebens sei damit zerstort, Mas-
se statt Qualitiit gefordert und Klein-
betriebe seien in den Ruin getrieben
worden.

In der Vielfalt der Produkte und in
der durch die Selbstvermarktung ge-

_ wonnenen Eigenstindigkeit seines Be-

triebes hat Kieffer eine Nische gefun-
den, die ihm zwar viel harte Arbeit
abverlangt — an den letzten Urlaub
kann er sich kaum noch erinnern -

~ aber auch ein hohes MaR an persénli-

cher Freiheit beschert. Er schépft viel
Motivation aus seiner Arbeit und ist
ganz sicher, den richtigen Beruf ge-
wihlt zu haben. Wenn er einmal Zeit
hat oder Stress abbauen will, geht er
hinaus zu seinen Kiihen, sieht ihnen
beim Grasen zu und ist mit sich und
seiner Arbeit zufrieden.



